
椿オイル
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５０ヘクタールの天然育成農場から厳選
した種を選んで全工程食品無菌室で生産
しています。

良い椿油は原材料が鍵！



3経営理念

◆人は基本である

◆価値ある物を創造する

◆実情に即した正しい手法

◆創意改善

弊社は創立30年目を迎え、台湾を始め中国の
華南、華東、華北に生産拠点を持っています。

優れた技術力を発揮し顧客ニーズに迅速に対
応する事ができる電子部品専門メーカーです。

連淨グリーン科技
⚫ 連展科技の一つの事業部として活躍

⚫ 事業の方針：健康事業、農産 & 食品加工品の製造



4椿の生態・分布

(1) 椿は粗放のオイル系作物です。
花から実が成るまで1年掛かります。
椿には害虫が寄り付かない為、農薬を使用する必要がありません。

(2) 栽培の間隔：2.5 ～ 4メートル(1200本/ヘクタール)
(3) 樹齢：

3 ～ 4年目に花が咲き実が成ります。
6年以上で種子の生産性が良く成ります。
10年で豊富に実が成り70～80年ぐらい生産量を維持することが出来ます。

(4) 実の成熟期：9月～10月
(5) 収穫期：霜降(10月下旬) ～ 立冬(11月上旬)。一年に一回だけ。
(6) 椿(椿属植物 Camellia spp.)
世界中では200以上の種類があり、主に東アジア地域に分布しています。
中国では170以上の種類があり、ほぼ長江流域の南側の丘陵地帯に生息し
ています。（江西、福建、浙江、安徽、湖南、広東、広西）



5栽培・採集

●江西鷹潭市（ようたんし）（中国三大長寿村の一つ）に天然栽培、採集します。
●栽培規模は50ヘクタールあります。全て台湾のチームが管理しています。
●定期的に土壌や水質の検査も行っています。
●採集した種を台湾に輸送し、100％台湾製造です。
●ISO22000及びHACCPの規制に従い、厳密な品質管理あります。
●100％初搾りに極めています。



6生産工程(クリーンルーム)

エアシャワー 濾過・放置前処理・搾油 瓶の殺菌洗浄

充填 自主検査



7椿オイルの紹介

1. 今から１２００年ほど前の平安初期には既に、食用や灯用、お化
粧用として使用され、さらには“不老長寿の薬”として珍重されて
いたそうです。

2. 世界の食用オイル用の四つの樹木：
① 椿
② オリーブ
③ ココナッツ
④ パーム

3. 椿油（ Camellia Oil ）
① 椿の種子から搾ったオイルです。
② 国連食品と農業協会は健康的なオイルとして推奨してい

ます。
③ 椿油はオリーブオイルより健康に良いと言われています。

4. 油脂の安定性について未精製のオイルにはミネラル、酵素、風
味に富んだ不純物が含まれ、焦げやすい性質がある。椿油の発
煙点２５２度。安定性非常に高い。
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5. 栄養豊富な椿油

●酸化し難い性質を持つオレイン酸が85%も含まれています。
●オレイン酸は悪玉コレステロールを減らし、血管を丈夫にす
ると言われています。

●癌や脳梗塞、心筋梗塞の原因と言われるリノール酸が少な
いです。

●生活習慣病の予防や改善、血流を良くする効果が有るビタミ
ンEも含まれています。

●カルシウム、鉄、亜鉛等の微量元素の内、営養学界で「命の
花」と呼ばれる亜鉛元素は大豆オイルの10倍ほどあります。

●アミノ酸の種類も植物オイルの中で最も多く含まれています。

椿オイルの紹介

連浄の椿 日本によくある椿



9椿オイルの特徴



10椿オイルのメリット

品名

飽和脂肪酸(%) 一価不飽和脂肪酸(%) 多価不飽和脂肪酸(%)

発煙点(˚C) 特 性

飽和脂肪酸を摂
り過ぎると、心
血管疾患や慢性
疾患を引き起こ
しやすいです。

総量が高いほど、悪玉
（LDL）コレステロー
ルを減らすことが可能
です。

体内が自ら合成でき
ない必須アミノ酸を
提供し、総量が高い
ほど、油の品質が不
安定になり、酸化し
やすいです。

椿オイル 11.0 79.5 9.2 252
揚げ、煮る、炒め、サラダ各種類の
調理方法でOK

オリーブ
オイル

16.25 72.85 10.90 191 煮る、炒め、サラダなど。

ココナッツ
オイル

90.19 8.11 1.69 177
ラウリン酸含有量が高い。
発煙点が低く、サラダの方が合う。

ピーナッツ
オイル

22.68 40.61 36.69 160 発煙点が低く、揚げ物に合わない。

ゴマ油 15.59 40.66 43.75 177 発煙点が低く、揚げ物に合わない。

豚油 39.34 44.50 14.46 182
飽和脂肪酸が高い。オレイン酸が高く
て、より安定している。動物油の中に
良い方です。

牛油 54.23 43.70 2.06 145 飽和脂肪酸が高い。



11椿オイルの効果
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食欲増進
便通改善、熱やのぼせの解消、消化

清肝解毒、お腹の脂肪解消、産後の体形回
復

高血圧、コレステロールを改善
―スクアレン

老化予防、健康に

補血、安胎児、母体の免疫力機能＆母
乳量をー茶中のフェノール性化合物

日焼け止め、シミ、しわ改善ータンニン

蜂蜜を入れ、朝晩飲めば便秘解消

熱やのぼせの改善、白髪が黒髪に

湿疹/オムツかぶれの予防―スクアレン

乾燥肌によるかゆみの予防―スクアレン

産後のダイエット

応用面



13椿オイルの特徴まとめ

⚫ 化学薬品を使わず、物理的な圧搾方法で椿油を作っています。元の風味と栄養
分を残すことが出来ます。

⚫ リン脂質が含まれていますので、一定の温度で加熱すると泡が出てきます。

⚫ リン脂質は、人体の細胞膜を構成する時に不可欠な物です。

一定の温度で加熱すると泡が出てきます。 泡が出ましたら、鶏肉を入れます。

焼酎鶏の料理過程



14椿オイルの特徴まとめ

⚫ 自社原料を台湾に輸入する際に、品質管理部により外観と含水率の検査を行
います。

⚫ 酸価は1%以下で管理しています。数値が低ければ低いほど、新鮮なものだと
いう証明です。

外観検査 含水率検査 酸価数値検査



15椿オイルの用途まとめ

⚫ 料理以外に、スキンケア・ヘアケアにも使えます。

⚫ 欧米の人がオリーブオイルを飲むのと同じで、椿オイルも直接に飲めます。台湾で
は、毎朝空腹状態の時に小匙一口(5-10ml)飲む人もたくさんいます。胃腸強化と
消化促進の効果があると言われています。
また、歯を磨いた後、椿油でオイルプリングして、歯と歯茎の保護効果があります。



16参考レシピ

⚫ 発煙点はオリーブオイルより高く、252℃です。酸化しがたい優位性があります。

⚫ 焼く、煮る、炒め、揚げ、サラダのドレッシングなど、様々な調理方法に似合います。
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容量：500ml 容量：250ml

●一般仕様 ●ギフト仕様

容量：500+250ml 容量：500+500ml

販売種類

※大量にご購入をされる場合、パッケージ
デザインのご相談ができます。

⚫ どんな形の販売でも、ご相談を承ってお
りますので、お気軽にご連絡ください。
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濃縮調味料(三星ネギ・きのこ・しょうが)
12倍濃縮です。野菜炒めや麺に混ぜる
など、色んな調理方法に向いています。

椿オイルの関連食品(ベジタリアンも食べられる)

杏仁パウダー(砂糖なし・砂糖入り)
お湯で溶かして、杏仁茶になります。
台湾では毎朝飲む人が沢山います。

黒ごまパウダー
お湯で溶かして、黒ごま茶になります。

大豆たんぱく質ふりかけ
ご飯に乗せること、または面に混ぜること
など、色んな食べ方があります。

レトルト食品
(カレーラクサ鍋・濃厚辛口豆腐鍋)
2～3人前のレトルト食品です。
具材も入っていますので、加熱したらすぐ
食べられます。(レンジ対応不可)

⚫ こちらの食品は全て、椿オイルの
成分が入っています。

⚫ 椿オイルと組み合わせしてのギフ
トセットもご提供できます。



19Thanks For Your Time

貴社と共に成長し、成功の道へ邁進しましょう！
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